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| long drink

Barracuda: Rum Scuro, Galliano, Succo d’ananas, Succo di Limone, Prosecco
Cuba Libre: Rum Scuro, Coca Cola

Garibaldi: Campari, Succo di Arancia

Gin Fizz: Gin, Zucchero, limone, Soda Water

Gin Tonic: Gin, tonic water ( Gordon, Bombay, Tanqueray, Beafeater)
con Hendrick's - Mare € 10

Harvey Wallbanger: Vodka, Galliano, Succo d'arancia

Japanese Ice tea: Midori, Vodka, Rum, Gin, Sweet & Sour, Lemon

Long Island Ice Tea: Vodka, Rum, Gin, Cointreau, Sweet & Sour, Coca cola
Lynchburg Lemonade: Jack Daniel's, zucchero, Succo di limone e Soda

Mai Tai: Rum chiaro e scuro, Orange curacao, Sciroppo di orzata e
granatina, Succo di Lime

Moscow Mule (London): Vodka (Gin), Succo di limone, Ginger beer, zenzero
Pina Colada: Rum, Sciroppo di cocco, succo d'ananas

Sex on the beach (East Coast version): Vodka, Peach tree, Succo d'arancia,
succo di cranberry

Tampico: Campairi, triple sec, succo di limone, Tonic water
Tequila Sunrise: Tequila, Succo d'arancia, Granatina
Salty Dog: Vodka, Succo di pompelmo

Vodka Lemon / Vodka Pesca Lemon

| grcndi classici

Dry Martini: Gin, Vermouth dry

Daiquiri: Rum, Succo di limone, Zucchero

God Father: Whisky, Amaretto Di Saronno

Margarita: Tequila, Cointreau, succo di limone
Manhattan: Rye Whiskey, Vermouth rosso, Angostura
Old Fashioned: Whiskey, zucchero, Angostura bitter, soda
Sidecar: brandy, triple sec, succo di limone

Sour: Whisky o Vodka, zucchero, succo di limone

White lady: Gin, triple sec, succo di limone
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| cocktall

Bacardi cocktail: Rum, succo di limone, Granatina

Bellini: Spumante, pesca frullata

Black Russian: Vodka, Kalhua

Boulevardier: Whisky, Campari, Vermouth rosso

Caruso: Gin, Vermouth dry, Crema di menta

Champagne cocktail: Champagne, Cognac, Angostura Bitter, Zucchero
Clover Club: Gin, succo di limone, sciroppo di lampone
Cosmopolitan: Vodka, cointreau, Succo di limone, Succo di cranberry
Kir Royale: Prosecco, creme de cassis

Luca’s: Brandy, Cointreau, succo di limone, Spumante

Maracuja cocktail: Vodka, maracuja, zucchero, limone

Mint Julep: Whisky, Foglie di menta, zucchero, soda

Paradise: Gin, Apricot Brandy, Succo d'arancia

Rossini: Spumante, fragole frullate

Rusty Nail: Scotch Whisky, Drambuie

Stinger: Brandy, crema di menta bianca

Vesper: Gin, Vodka, Vermouth Bianco

Gli aperitivi
Americano: Campari, Vermouth Rosso, soda
Bloody Mary: Vodka, succo di pomodoro condito
Cardinale: Gin, Campary, Vermouh dry
Hugo Spritz: Saint Germain, Spumante, foglie di menta, soda
Negroni: Campari, vermouth rosso, Gin
Negroni sbagliato: Campari, Vermouth rosso, Spumante
Negrosky: Campari, Vermouth rosso, Vodka

Spritz: Aperol, Spumante, soda
Pimm’s: Pimm'’s, Ginger ale, frutta fresca
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| pes’roﬁ (con frutta fresca)

Caipiroska: Vodka, lime, zucchero

Caipirinha: Cachaca, Lime, zucchero

Caipirissima: Rhum, Lime, zucchero

Cubino: Rhum, lime, zucchero, Coca Cola

Mojito: Rhum, Lime, zucchero, foglie di menta, soda

Black Mojito: Mojito con aggiunta di Liquore alla liquirizia
Rhum Cooler: Rhum, lime, arancia zucchero, ginger ale
Passion Cooler: Rhum Cooler con maracuja e Passoa
Cooler Zen: Rhum Cooler con zenzero

Red Passion: Campari, Arancia, zucchero, succo d'arancia

| cocktaill analcolici

Analcolico con frutta fresca

Florida: Succo di limone, arancia, pompelmo, Zucchero, soda
Skywasser: Tonic water, Succo di limone, Sciroppo di lampone
Shirley Temple: Ginger Ale, granatina

Virgin Colada: Succo di ananas, sciroppo di cocco

Virgin Mojito: Lime, zucchero, foglie di menta, Lemon

Birre alla spino

Heineken Extra Cold (Lager prodotta a bassa fermentazione di colore oro
chiaro. Gusto equilibrato, aroma delicatamente maltato e luppolato.
Gradazione alcolica 5% vol, temperatura di servizio consigliata 3° C)

Messina Cristalli di Sale (E una birra doratq, fresca e piacevole, caratterizzata
dalla presenza di un ingrediente speciale: i cristalli di sale di Sicilia, che donano a
questa ricetta morbidezza, rotondita e finezza di gusto. L'abbiamo fatta con la cura
e la passione di sempre. Assaggiatela, I'abbiamo fatta per voi)

Affligem Rouge (Affligem Rouge si presenta con un colore ambrato-rubino,
con una schiuma persistente e compatta. L'aroma é maltato e delicato grazie a
sentori di fiori. Il gusto é speziato e leggermente dolce dato dall'utilizzo di un malto
caramellato. Stupisce per I'equilibrio di sapore che la rende piacevole)
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Birre in bottiglia

Heineken Alluminio (Lager prodotta a bassa fermentazione di colore oro
chiaro. Gusto equilibrato, aroma delicatamente maltato e luppolato.
Gradazione alcolica 5% vol, temperatura di servizio consigliata 3° C. Heineken é
una birra lager al malto d'orzo e luppolo, facile da bere e di gusto pulito.
Versandola nel calice si presenta di un colore giallo oro, sormontato da una
schiuma non troppo persistente. Al naso propone profumi vegetali, dominati dal
luppolo. In bocca € leggera, con note dolci e fresche (si pud cogliere il tabacco e
un lieve accenno floreale).

Il finale & breve e dominato dall'amarotico del luppolo.Heineken va servita
fredda, a una temperatura di 6° C nel calice piccolo a tulipano. Lo scarso grado
alcolico (5% vol.) e la facilita di beva la rendono ideale per accompagnare
aperitivi salati, risotti alle verdure, meglio se di gusto amaro, e naturalmente la
pizza (anche se i sommelier storcono il naso e suggeriscono piuttosto un bel
calice di vino bianco).

Heineken 0.0 (Analcolica Una birra dal gusto incredibile, con lo 0,0 % di alcol:
adatta a tutti i momenti, anche quelli pid inaspettati)

Moretti Bianca 33 cl (Birra Moretti 'La Bianca' ha un colore giallo paglierino,
torbida e versata nel bicchiere sprigiona una schiuma densa,corposa e dal
colore bianco. L'aroma é fresco, delicato: si percepiscono principalmente note
speziate, lasciano un'aroma morbido e non invasivo. Al palato é rinfrescante, ed
equilibrata)

Moretti IPA (Moretti ltalian Indian Pale Ale: gusto equilibrato tra la nota
luppolata e le note dolci del malto caramello, luppolata a freddo per esaltarne
gli aromi. Molto beverina, ideale come aperitivo, la sua struttura gustativa )

Messina Cristalli di Sale 33 cl (E una birra dorata, fresca e piacevole,
caratterizzata dalla presenza di un ingrediente speciale: i cristalli di sale di Sicilia,
che donano a questa ricetta morbidezza, rotonditd e finezza di gusto. L'abbiamo
fatta con la cura e la passione di sempre. Assaggiatela, I'abbiamo fatta per voi)

Ichnusa non (nh‘rafa 33 ¢l (Ichnusa Non Filtrata presenta un colore dorato e
luminoso dovuto alla presenza, in ricetta, sia di malto d'orzo chiaro che malto
d'orzo caramello. La piacevole velatura presente é dovuta al fatto che, non
essendo filtrata, la birra presenta 'opalescenza conferita dai lieviti rimasti in
sospensione)
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Birre in bottiglia

Ichnusa Cruda (Ichnusa Cruda é la birra chiara in stile Lager non pastorizzata
prodotta dal birrificio Ichnusa per celebrare i cent'anni dalla propria nascita,
avvenuta nel 1912 a Cagliari, dall'intraprendenza di Amsicora Capra.

Pig strutturata rispetto alla classica Ichnusa Lager, Ichnusa Cruda é prodotta a
bassa fermentazione mediante |'utilizzo di malto d'orzo, acqua, lievito e luppoli,
attraverso uno speciale processo di microfiltrazione dei lieviti a fine
fermentazione che riesce a proporre tutto I'aroma e il gusto di una birra di
altissima qualitd appena spillata.

Ichnusa Cruda si presenta nel calice di un bel giallo dorato intenso e caldo,
ravvivato dalle bollicine che fini e copiose salgono in superficie, dando vita ad
una schiuma bianca e fine. Al naso & una birra intensa, dai profumi
piacevolmente maltati, ricordanti i fiori gialli e la frutta a pasta gialla fresca, e
dalle lievi sfumature luppolate.

Sol (Sol & una pilsner con un corpo medio, caratterizzata da un gusto delicato,
molto pulito, perfetto per rinfrescare e dissetare. Femsa Cerveza é una birreria
messicana che esporta i suoi prodotti in tutto il mondo: fiore all'occhiello delle sue
birre & senza dubbio la Birra Sol, leggera e dissetante )

Desperados (Fresca e dissetante, con un peculiare aroma di Tequila, la
Desperados € una birra francese che fa molto parlare di sé. Il suo mix unico
combina il gusto di una bionda dorata al focco deciso della tequila. Tra il sapore
amaro e la freschezza é impossibile restare indifferenti quando la si assaggia)

Gasoline sfrong (Gasoline Strong, con i suoi nove gradi alcol, & una birra
doppio malto che presenta un carattere forte, deciso e un retrogusto
amarognolo. Anche all'aspetto si distingue per il colore decisamente oro carico.
E una birra ricercata, dallaroma fortemente maltato e dalla schiuma
persistente)

COCKTAIL SERVITI IN ORARIO APERITIVO (DALLE 18.00 ALLE 21.00)
CON I NOSTRI PIATTINI € 8,00

SENZA PIATTINO APERITIVO : ALCOLICI € 7,00, ANALCOLICI € 6,00
COCKTAILS CON PRODOTTI PREMIUM € 11,00
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Vini rossi

Piemonte:
Nebbiolo Langhe - Poderi Moretti €27
Barolo Serralunga d’alba 2015 - Fontanafredda €72

Veneto:
Valpolicella Ripasso - Bertani € 30
Amarone della Valpolicella Valpantena - Bertani €78

Alto Adige:
Pinot Nero Kellerei Kaltern €29
Lagrein Hosftatter € 28

Friuli:
Merlot Ris. “Fusco” - Roncaia €39
Cabernet Franc - Roncaia €33

Liguria:
Rossese dolceacqua Sup. - Anfosso €38
Ormeasco di Pornassio - De peri € 28

Toscana:
Chianti Classico - Grevepesa € 24
Morellino di scansano - Val delle Rose € 28
Brunello di Montalcino - Val di Suga €65

Abruzzo:
Montepulciano d’Abruzzo - Cantina Tollo € 22

Campania:
Aglianico “"Rubrato” - Feudi S. Gregorio € 25

Sicilia:
Nero d'Avola BIO - Colomba Bianca € 22
Nerello Mascalese Lavico - Duca Salaparuta € 28
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Amari € 4,00

Montenegro, Camatti, S.Maria Al Monte, Jagermeister, Averna,
Fernet, Limoncino, Mirto, Grappa

Bibite e succhi € 4,00
Sangria - caraffa € 25,00

| nostri vini

A bicchiere €7,00
Bottiglia: vedi carta dei vini
Prosecco bottiglia: vedi carta dei vini

Whiski

Jack Daniel’s, Jameson, Ballantines, Glen Grant, Four Roses € 7,00
Lagavulin, Talisker € 10,00
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Spumanti & Champagne

Valdobbiadene Prosecco Docg - Bortolomiol € 28

Monterossa Franciacorta “Prima Cuvée” €38
Franciacorta Monterossa Brut Saten “Sansevé”
Ca del Bosco Cuvée Prestige €65

Bellavista Alma Gran Cuvée €65
Champagne Moet Chandon Reserve Imperial

Vini bianchi

Alto Adige:
Gewurztraminer - Kellerei Kaltern € 34
Sauvignon - Kellerei Kaltern € 32

Friuli:
Ribolla Gialla - Vigne di Zamoé € 28
“Eclisse” Bianco (Sauvignon & Picolit) - Roncaia

Piemonte:
Arneis “Blangé” Bio - Ceretto = € 44

Liguria:
Pigato Riv. Ligure Pon. - De peri €25
Vermentino Colli di Luni - Federici € 25

Umbria:
Cervaro della Sala - Antinori € 90

Campania:
Falanghina Taburno - La Fortezza €22

€58

€100

€39
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Follow us!!

Seguici sui nostri social e visita il nostro sito per
rimanere aggiornato su tutte le nostre iniziative

n Blunt Beach Club
|r.j| blunt_beach_club

@ www.bluntgenova.com
331200 8992




