
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Antipasti 
Crudo e melone       € 9,00 

(Allergeni:-) 

Caprese di bufala       € 8,00 
(Allergeni: 7) 

Acciughe fritte     € 10,00 
(Allergeni: 1, 3, 4, 7) 

Cozze alla marinara     € 10,00 
(Allergeni: 14) 

Nicoise (lattuga, pomodori, mais, tonno, uovo sodo)     € 10,00 
(Allergeni: 3) 

 
 

 

 

Primi 
Scialatielli con muscoli       € 12,00 

(Allergeni: 1, 4) 

Calamarata gamberi e zucchine      € 12,00 
(Allergeni: 1, 3, 14) 

Trofie al pesto       € 10,00 
(Allergeni: 1, 7) 

Ravioli di ricotta e spinaci al pomodoro fresco       € 10,00 
(Allergeni: 1, 3, 7) 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Secondi 
Fritto di calamari e totani       € 14,00 

(Allergeni: 1, 2, 4, 5, 14) 

Calamaretti spadellati su rucola e pomodorini       € 14,00 
(Allergeni: 4) 

Hamburger di manzo con patatine fritte      € 10,00 
(Allergeni: 1, 4, 5) 

Filetto di orata alla griglia con verdure       € 12,00 
(Allergeni: 4) 

 

 

 

Contorni 
Patate fritte (Allergeni: 1, 4)       € 3,00 

Insalata mista(Allergeni: -)       € 3,00 

Verdure alla griglia (Allergeni: -)        € 3,00 

 

Dolci del giorno 
Chiedere al personale 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Antipasti 
Pesce Spada Marinato con pepe rosa       € 13,00 

(Allergeni: ) 

Cappon Magro della Tradizione      € 12,00 
(Allergeni: ) 

Cozze alla marinara     € 11,00 
(Allergeni: 14) 

         Focaccine al Formaggio (3pz)       € 10,00 

           (Allergeni: ) 

Tartare di Fassona con stracciatella, 

         pomodori secchi e granella di pistacchio     € 9,00 
(Allergeni:-) 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

Primi piatti 

Ravioli di pescato con sugo di Orata, 

         Olive Taggiasche e Polvere di Capperi       € 14,00 
(Allergeni: ) 

Scialatielli con le cozze     € 13,00 

(Allergeni: 1, 4) 

Calamarata zucchine e gamberoni     € 13,00 
(Allergeni: 1, 3, 14) 

Mandilli de Sea al Pesto       € 12,00 

(Allergeni: 1, 3, 7) 

         Ravioli alle Borragini con Concassè di Pomodoro e Basilico       € 10,00 

(Allergeni: ) 

 

 

Secondi piatti 

Frittura di calamari e gamberoni     € 18,00 
(Allergeni: 1, 2, 4, 5, 14) 

Filetto di Orata alla griglia con verdure grigliate     € 18,00 
(Allergeni: 4) 

Acciughe Impanate Aperte Fritte       € 14,00 

(Allergeni: 7) 

Gran Tentacolo di Polpo su Parmentier di Patate al Prezzemolo   € 14,00 

(Allergeni: 4) 

Filetto di Fassona Piemontese al Chianti con Patate dello Chef    € 22,00 

(Allergeni: 1, 4, 5) 

 

 

Contorni       € 4,00 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Le nostre pizze 

 

Margherita     € 9,00 

Marinara     € 7,00 

Napoli     € 12,00 

Capricciosa     € 12,00 

Würstel e patatine     € 13,00 

Primavera (Bianca - Rucola - Pomodorini – Bresaola)     € 14,00 

Calzone € 12,00 

Bronte (Pistacchio - Mortadella)     € 13,00 

Vichinga (Panna - Salmone)     € 12,00 

Estate (Alici marinate - Fiori di Zucca - Burratina)     € 14,00 

Salsiccia e Friarielli    € 12,00 

Bufalina     € 12,00 

         Pesto e stracchino      € 13,00 

Diavola    € 11,00 

La pizza del mister (Tonno – Cipolla)    € 12,00 

 

 

 



 

 

 

 

Dessert 

Dolci del giorno       €5,00 

Chiedere al personale 

 

Menu degustazione 

Antipasto 

Primo caldo 

Secondo 

1 bottiglia di vino ogni 4 persone 

 

  €35,00 a persona 
 

 

 

Menu bimbi 

Trofie al Pomodoro / Trofie al Pesto 
(Allergeni: 1 / 1, 7) 

 

Nuggets con patatine 
(Allergeni: 1, 3, 5, 7) 

 

€ 15,00 comprensivo di bibita 

 

 
 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cocktail € 8,00 - Cocktail Premium € 12,00 

Cocktail con stuzzichini € 12,00 

Cocktail Premium con Stuzzichini € 15,00 
 

Spumanti & Champagne 
Moet & Chandom Imperial       € 120,00 

Moet Ice Imperial       € 150,00 

Taittinger Brut Prestige       € 130,00 

Krug Grande Cuvèe Brut       € 350,00 
 

Rosé 

Rosato Toscano Valvirgino       € 18,00 
 

Vini Bianchi 
Langhe Arneis       € 18,00 

Sharis Livio Felluga       € 35,00 

Ribolla Giada Borgo dei Vassalli       € 24,00 

Gewürztraminer “tappo a vite“       €  32,00 

”Svol” Sauvignon Blanc       € 22,00 

Ripetus Favorita       € 25,00 

Jocu Cataratto Quattrocieli       € 22,00  

Vermentino Maffone       € 22,00 

Pigato Maffone       € 22,00 

448 S.L.M. Bianco Cuvèe       € 25,00 

Pigato Paganini       € 32,00 

Vermentino PinoGino       € 28,00 
 

 



 

 

 

 

 

Vini Rossi 

Fichimori Antinori Tormaresca       € 28,00 

Vertigo Livio Felluga       € 38,00 

Rosso Toscano Valvirginio       € 16,00 

Nebias Langhe Nebbiolo       € 25,00 

Chianti classico Villa Calcinaia       € 32,00 

Nero d’Avola Bio Vegan       € 25,00 

Morellino di Scansano “Poliziano“       € 25,00 

Montepulciano d’Abruzzo “Barone di Valforte“       € 22,00 

Palpito Toscana       € 32,00 

Primitivo Frisino       € 32,00 

 

Bollicine 
Prosecco Extra Dry Biologico        € 25,00 

Prosecco Bottega millesimato Blanc de Blancs        € 30,00 

Franciacorta Mirabella Edea        € 50,00 

Bellavista Alma Grand Cuvée Brut       € 65,00 

Bellavista Pas Operè (senza zuccheri)        € 95,00 

Bellavista Rosè       € 80,00 

Franciacorta Monte Rossa Brut      € 60,00 

 

Rosé  

Rosato Toscano Valvirgino        € 18,00 

Coralium Syrah Quattrocieli        € 25,00 

Franciacorta Brut Rosè Conte di Provaglio       € 50,00 

Legàmi Rosato Frisina       € 24,00 

Taittinger Brut Prestige Rosè       € 135,00 

Ruinart Brut       € 80,00 

 

Vini dolci  
Vinsanto Valvirginio       € 42,00 

 

 



 

 

 

 

 

 

Amari € 5,00 
Montenegro, Camatti, S.Maria Al Monte, Jagermeister,  

Averna, Fernet, Limoncino, Mirto, Grappa 

 

Bibite e succhi € 4,00 

Birre in bottiglia € 5,00 

Birre alla spina media € 6,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


